Hunerbein's Weihnachtsbuffet

am 26. Dezember 2024 von 12:00 bis 14:00 Uhr

Vorspeisen und Salate

Rote Beete Carpacchio mit kandierten Wallnlssen und gratinierten Ziegenkase
Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dill-Sauce

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade

Salatbuffet mit verschiedenen Gemuse- und Blattsalaten, zweierlei Dressings, Brot

Suppe
Kilrbis-Karotten-Stippchen mit gerdsteten Kurbiskernen
Festtagssuppe vom Rind mit Kldé3chen, Eierstich und Gemusestreifen

Hauptgerichte

Gansebraten mit Bratapfel und Orangenrahmsauce

Medaillons vom Schweinefilet auf gebratenen Champignons in Krautersahnesauce
Wildgulasch vom Hirsch mit Preiselbeeren

Gebratenes Kabeljaufilet mit Dijon-Senf-Sauce

Tagliatelle mit gebratenen Pilzen in einem Krauter-Pesto

Kartoffelklo3e und Apfelrotkohl
Kroketten und Griine Bohnen
Petersilienkartoffeln und Mandelbrokkoli
Butterspatzle und Rosenkohl

Dessert

Weihnachtliches Mousse au Chocolat

Vanille- und Stracciatellaeis mit warmen Gluhwein-Zwetschgen
Joghurt-Quark-Creme auf roter Waldbeerengrutze

Weilles Schokoladen Mousse mit Pistazien

Mango Sorbet

59,00 € pro Person
Kinder bis 5 Jahre 0,00 € von 6 bis 12 Jahre 29,00 €

Reservierungshotline: 05402 99040
E-Mail: kontakt@huenerbeins-posthotel.de



